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APPLICAZIONI

«Tubo in gomma NBR specificamente progettato per applicazione su pompe

TEMPERATURE

N
eDa-10°Ca +90°C.

peristaltiche.
eldoneo per convogliare liquidi alimentari anche oleosi o grassi.
eTubo conforme al Reg. EC 1935/2004 e alla 2023/2006/EC (GMP). Il ciclo

PRESSIONE DI ESERCIZIO

4
produttivo MTG non impiega derivati animali, ftalati, adipati e materiali
soggetti a restrizioni secondo il Reg. EC 1907/2006 (REACH). *10 bar.
COSTRUZIONE FATTORE DI SICUREZZA
4
4
SOTTOSTRATO *> 4 volte la pressione di esercizio.
sGomma NBR (cod. NAB90), di colore chiaro, qualita alimentare, inodore,
insapore, speculare, liscio. NOTE
eConformita: Normative FDA, 3-A Sanitary Standards n.18-03-Class I, I
Raccomandazioni BfR (XX| Cat. 2), D.M. 21/03/73 e successive modifiche. oPer informazioni su caratteristiche tecniche, soluzioni disponibili,

compatibilita chimica con i prodotti convogliati consultare I'Ufficio Vendite
RINFORZI MTG.

eInserzioni tessili sintetiche.
COPERTURA MARCATURA

«Gomma NBR, colore nero, liscia, impronta tela.

«Disponibile versione con copertura rettificata:
MTG-PERISTALTIC/NBR-Food/Ret.

*Senza marcatura o con marcatura su richiesta.
eSenza marcatura per la versione rettificata.

DIMENSIONI TOLLERANZE DIMENSIONALI

*Su lunghezza e spessore parete: da concordare con Uffici Commerciali MTG in

eNormalmente fornito in pezzature d'impiego. :
fase di offerta.

eDiametro interno, spessore parete e lunghezza della pezzatura sono stabiliti
dal costruttore di pompe peristaltiche.

Per diametri e colori disponibili consultare il nostro Ufficio Vendite.
| dati tecnici sopra indicati si riferiscono ad applicazione a temperatura ambiente (+20°C).
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